Kirjallinen kysymys KK 120/2026 vp

Anne Kalmari kesk

Kirjallinen Kkysymys Kkypsien kalavalmisteiden sailytyksesta
kaupoissa

Eduskunnan puhemiehelle

Maa- ja metsitalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021) maéarda, ettd tuoreet
pakatut kalastustuotteet, tyhjio- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet, kylmasavustetut
ja tuoresuolatut kalastustuotteet, keitetyt dyridiset ja nilvidiset sekd sulatetut jalostamattomat
kalastustuotteet on sdilytettdva 0—3 °C:ssa. Kuitenkin muut jalostetut kalastustuotteet, kalakukot
ja sushi on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa.

Asetuksen myota kalajalosteet on kaupoissa ldhtokohtaisesti sijoitettu omiin kalahyllyihin, joissa
lampotila on 0—3 °C. Tama koskee myods kypsennettyja korkean jalostusasteen tuotteita, kuten
pihvejd, pyorykoitéd ja nugetteja, sekd savu- ja loimukalatuotteita. Kuitenkin muita proteiineja
sisdltdvit vastaavat kypsennetyt valmistuotteet, kuten pihvit, pyorykdt, nugetit ja kypsennetyt
lihat, myyddin valmisruokatuotteiden hyllyista.

Nykyinen lainsdddanto rajoittaa etenkin kypsien kalajalosteiden myyntid, silld kuluttaja hakee
ostoskoriinsa “ready to eat” -tuotteet, kuten pyorykat ja nugetit, valmisruokien hyllyisté ja tima
rajoittaa kalajalosteiden myynnin kasvua. Tdmin segmentin tuotteiden kysyntd on kasvussa.
Pitkalla aikavililld on todenndkoistd, ettd palvelutiskien myynti vdhenee ja siirtyy enemmén
kuluttajapakattuihin ja jalostettuihin kalatuotteisiin. Kaupan data osoittaa, ettd viiden vuoden
aikana kalajalosteet, kuten pyorykét ja pihvit, ovat johdonmukaisesti kasvaneet, mutta ovat viela
erittiin pienid verrattuna vastaaviin lihatuotteisiin.

Rajoitukset koskevat vain tietyilld tavoilla pakattuja kalajalosteita. Asetuksessa rajoitetaan
tyhjid- ja suojakaasupakattujen tuotteiden lampdtilaa. Sen sijaan esimerkiksi lohikiusaukset,
kalakeitot ja sushit sdilytetddn 0—6 °C:ssa. Huomionarvoista on, ettd sushituotteet tuoreina ja
herkkind tuotteina voidaan séilyttdd 0—6 °C:ssa, mutta esimerkiksi suojakaasupakattuja, erittdin
hyvin séilyvid kalapyorykoité ja -pihveja ei saa séilyttdd muualla kuin 0—3 °C:n kalahyllylla.

Lampotila-asetuksen  muutos  kasvattaisi  kalatuotteiden myyntid, mikd on myds
ravintosuositusten mukaista. Laadullista estettd kalajalosteiden sdilyttamiselle 0—6 °C:ssa ei ole.
Jalostajat voisivat itse huolehtia esimerkiksi sdilytysaikojen sopivuudesta, kuten muissakin
tuotteissa toimitaan.

Edelléd olevan perusteella ja eduskunnan tyojarjestyksen 27 §:84n viitaten esitdn asianomaisen
ministerin vastattavaksi seuraavan kysymyksen:
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Milld  toimenpiteilld  hallitus varmistaa, ettd ldmpdtila-asetus ei vaikuta kypsien
kalavalmisteiden markkina-asemaan, ja

voisiko ministerion mielestd kalan markkinointia helpottaa jdrkevéittamdlld kalan
sdilytyslimpdétilaa kypsien kalavalmisteiden osalta?

Helsingissd 27.3.2026
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